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REALIZE SEU
EVENTO CONOSCO!

Traga seu evento para o Andiamo e viva momentos
inesquecíveis, acompanhado de pessoas especiais e com o
melhor da gastronomia Italiana!
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Menu Andiamo

CLÁSSICO
Preço por pessoa: R$ 160,00 - Taxa de serviço já inclusa.

Burrata com molho a sua escolha: azeite, sal e
pimenta; tomate temperado, pesto e pinoli ou
tapenade de azeitonas e pinoli. Acompanha abobrinha
marinada, presunto cru italiano, mortadela italiana,
salame peperoni italiano, queijo parmesão, sardela e
tomate seco. Servidos com pão italiano, azeite e
manteiga temperados. Será servido 1 a cada 4
pessoas. 

ENTRADA

ANTIPASTO ANDIAMO BURRATA

PRATO PRINCIPAL

Filé-mignon à parmegiana servido com purê de batatas
gratinado ou arroz com batata-palha caseira.

FILETTO ALLA PARMIGIANA

Feito de filé-mignon, o nosso paillard acompanha
fettuccine com molho branco.

PAILLARD CON FETTUCCINE BIANCO

Frango à milanesa, servido com purê de batatas e
mini salada de rúcula e tomate-pera.

POLLO DEL GIORNO

Truta acompanhada com molho de manteiga, limão
siciliano e alcaparras, servida com purê de batata e
brócolis.

TRUTA AL BEL MODO

Recheado com mozzarella de búfala ao molho de tomate
da casa.

RAVIOLI VERDI ANDIAMO 

SOBREMESAS
Mousse Di Cioccolato (porção reduzida)
Torta Al Limone
Gelato (1 bola)
Coppa Andiamo (1 bola)
Cannoli (1 unidade)
Fruta

BEBIDAS NÃO ACOÓLICAS -À VONTADE-
Água (com ou sem gás)
Refrigerante
Suco (laranja ou limão)
Café ou Chá



Menu Andiamo

LUXO
Preço por pessoa: R$ 200,00 - Taxa de serviço já inclusa.

Burrata com molho a sua escolha: azeite, sal e
pimenta; tomate temperado, pesto e pinoli ou
tapenade de azeitonas e pinoli. Acompanha abobrinha
marinada, presunto cru italiano, mortadela italiana,
salame peperoni italiano, queijo parmesão, sardela e
tomate seco. Servidos com pão italiano, azeite e
manteiga temperados. Será servido 1 a cada 4
pessoas. 

ENTRADA

ANTIPASTO ANDIAMO BURRATA

PRATO PRINCIPAL

Medalhões de filé-mignon acompanhados de penne ao molho à
base de limões.

FILETTI CON PENNE AL LIMONE

Peixe do dia com camarões, tomates-pera, aspargos e ervas,
acompanhados de purê de batatas. Sujeito a disponibilidade.

PESCE DEL GIORNO GENOVESE

Camaroes VG empanados servidos com risoto de limão
siciliano.

GAMBERI MILANESE CON RISO LIMONE

Milanesa de Filé Mignon servido com risoto de alho poró e
grana padano.

FILETTI MILANESE CON RISO AI PORRI

Recheado com mozzarella de búfala ao molho de tomate da
casa.

RAVIOLI VERDI ANDIAMO 

SOBREMESAS
Mousse Di Cioccolato (porção reduzida)
Torta Al Limone
Gelato (1 bola)
Coppa Andiamo (1 bola)
Cannoli (1 unidade)
Fruta

BEBIDAS NÃO ACOÓLICAS -À VONTADE-
Água (com ou sem gás)
Refrigerante
Suco (laranja ou limão)
Café ou Chá



PIZZA
CALABRESE



Menu Andiamo

PIZZA
Preço por pessoa: R$ 129,00 - Taxa de serviço já inclusa.

Massa de pizza feita bem fininha com nosso azeite
temperado, parmesão em lascas, salsinha e alho
frito. Ideal para 3 pessoas.

ENTRADA

CORNICCIONE 

PIZZAS - ESCOLHER 5 SABORES

BEBIDAS NÃO ACOÓLICAS -À VONTADE-
Água (com ou sem gás)
Refrigerante
Suco (laranja ou limão)
Café ou Chá

Molho de tomate italiano, mozzarella especial, queijo parmesão ralado
e manjericão.

MOZZARELLA

Molho de tomate italiano, mozzarella de búfala, queijo parmesão
ralado e manjericão.

MARGUERITA

Molho de tomate italiano, fatias de calabresa Cinque, fatias de
cebola roxa, orégano fresco e azeitona preta.

CALABRESE

Molho de tomate italiano, pepperoni, mozzarella especial e queijo
parmesão.

PEPPERONI

Molho de tomate italiano, fatias de calabresa Cinque, mozzarella
especial e queijo parmesão ralado.

CASTELLANI

Molho de tomate italiano, aliche importado, toque de queijo pecorino
e orégano fresco.

ALICE

Molho de tomate italiano, mozzarella especial, presunto Royale,
fatias de cebola roxa, azeitona preta, ovo e pimenta-do-reino moída. 

PORTOGHESE

Molho de tomate italiano, mozzarella de búfala, mozzarella especial, queijo
parmesão, queijo fontina, queijo pecorino e pimenta-do-reino moída.

CINQUE FORMAGGI

Molho de tomate italiano, mozzarella especial, tomate holandês fatiado,
mozzarella de búfala em rodelas, tapenade de azeitona preta e manjericão.

CAPRESE

Molho de tomate italiano, mozzarella especial, fatias de tomate-pera,
burrata artesanal, molho pesto, manjericão e pimenta-do-reino. 

BURRATA

Molho de tomate italiano, aliche importado, mozzarella especial,
toque de queijo pecorino e orégano fresco.

ROMANA

Mozzarella especial, molho de tomate italiano, finalizada com
mozzarella de búfala, parmesão e presunto parma italiano.

PARMA

Molho de tomate italiano, mozzarella de búfala, tomate seco, rúcula
selvagem e presunto de Parma.

AMALFITANA

Molho de tomate italiano, mozzarella de búfala, queijo parmesão
ralado, tomate seco e rúcula.

RUCOLA I POMODORO SECCHI

Molho de tomate italiano, mozzarella especial, parmesão, alho-poró e
pancetta.

AI PORRI I PANCETTA

Molho de tomate italiano, mozzarella de búfala, queijo parmesão
ralado, abobrinha e alho frito.

ZUCCHINI



CARPACCIO
TRADIZIONALE



Menu Andiamo

APERITIVO
Ideal para happy Hour

R$ 95,00 – Para eventos das 17hs às 19hs - já com
taxa de gorjeta inclusa.

R$ 117,00 – Para eventos das 19hs às 22hs - já com
taxa de gorjeta inclusa

PREÇO POR PESSOA

ENTRADA

BEBIDAS NÃO ACÓOLICAS -À VONTADE-
Água (com ou sem gás)
Refrigerante
Suco (laranja ou limão)
Café ou Chá

Burrata com molho a sua escolha: azeite, sal e
pimenta; tomate temperado, pesto e pinoli ou
tapenade de azeitonas e pinoli. Acompanha abobrinha
marinada, presunto cru italiano, mortadela italiana,
salame peperoni italiano, queijo parmesão, sardela e
tomate seco. Servidos com pão italiano, azeite e
manteiga temperados.  

ANTIPASTO ANDIAMO BURRATA

Mozzarella de búfala empanada. 

MOZZA FRITTI

Carpaccio de carne com parmesão, molho de mostarda e
alcaparras. 

CARPACCIO TRADIZIONALE

Será servida 1 porção de cada Entrada a cada 4 pessoas.



NEGRONI



BEBIDAS
ALCOÓLICAS
Pode ser acrescentado à qualquer Menu.

ADICIONAIS POR PESSOA DE BEBIDAS

ALCOÓLICAS – À VONTADE

Chopp – R$ 75,00

Vinho tinto e branco Tarapaca
Cosecha – R$ 75,00

Vinho tinto e branco italiano
Corbelli – R$ 106,00

Caipirinha e Caipiroska de limão e
maracujá – R$ 96,00

Gin Tônica (ou 3 opções drinks a sua
escolha) – R$ 106,00

Basta somar este valor ao Menu escolhido.

Caso seja escolhida mais de uma opção de bebida
alcoólica será feita uma média de valor entre
as duas e adicionada ao preço por pessoa do
Menu escolhido.



 IBIRAPUERA

 UNIDADE 
ESPAÇO

PRIVATIVO MENU PIZZA

CENTER NORTE

MORUMBI

BOURBON

SÃO CAETANO

PÁTIO PAULISTA

CIDADE SÃO PAULO APENAS NO JANTAR

ELDORADO



Trabalhamos menus com valores fechados para
grupos a partir de 20 pessoas. Caso esteja em
uma quantidade menor, entre em contato para uma
atenção especial com a sua reserva.

Visando o melhor atendimento de seu evento,
caso ele seja realizado na hora do almoço em
uma loja sem espaço privativo, a reserva deverá
ser programada para as 12hs.

Nossa forma de pagamento para eventos é à vista
no crédito ou PIX. Também podemos faturar para
pagamento em até 7 dias.

Todas as notas fiscais de eventos, por se
tratar de valores fechados, serão emitidas por
nosso escritório e enviadas ao e-mail do
cliente após a realização do evento.

Não exigimos pagamento de sinal, porém, caso o
evento seja cancelado com menos de 24hs de
antecedência, será cobrada uma multa de 20% do
valor fechado.

INFORMAÇÕES:
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